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Unsere Leidenschaft fir ausgesprochen
guten Kaffee lasst uns nicht mehr los.

Wir bauen auf Partner, die unsere
Philosophie mittragen, damit Kaffee ein

Erlebnis fir alle Sinne wird.

Wir stehen fiir richtig guten Kaffee ein,
Valentin und Irmi Hofer
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MONORIGIN
VS.
BLEND
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KAFFEE
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EIN TEAM FUR
RICHTIG GUTEN K AFFEE,




CAROMA STECKBRIEF

KAFFEEROSTEREI

Caroma wurde 1995 von Valentin Hofer in Véls
gegriindet. Das Unternehmen hat von Jahr zu Jahr
seine Qualitatsstandards nach oben geschraubt
und ist mittlerweile weit Gber Siidtirols Grenzen
fir seine hochwertigen, sortenreinen Kaffees

und wegen seiner Schulungen fiir Fachpublikum
und Kaffee-Interessierte bekannt. Ein weiterer
Meilenstein wurde 2018 mit der Er6ffnung der
Schaurésterei und des Coffeeseums gesetzt.

FUR FEINSCHMECKER

Hochwertige Rohkaffees aus aller Welt werden
im schonenden Trommelréstverfahren in Vols am
Schlern gerostet und aromasicher abgepackt. Fir
die Gastronomie hat Caroma erlesene Filter- und
Espressokaffees im Sortiment.

MITARBEITER

Die Caroma-Mitarbeiter sind , kaffeeinfiziert” und
jeder auf seinem Gebiet ein Fachmann. Standige
Fortbildungen sind ein Muss, um die Kompetenz
kontinuierlich auszubauen.

HIGHLIGHTS:
SCHAUROSTEREI UND
COFFEESEUM

2018 wurde die Spezialitatenrosterei komplett
ernevert und um eine Schaurésterei und das
groBziigige Coffeeseum erweitert. Von einer
Empore konnen Besucher dem Réstmeister
Karl Zemmer bei der Arbeit an der neuen,
hochmodernen Trommelréstmaschine Gber die
Schulter schauen. Interessierte, welche einen
Schnupperkurs gebucht haben, haben Zutritt
zum barrierefreien Coffeeseum. Auf rund

800 m* wird die Reise der Kaffeekirsche vom
Agquator bis hin in die Kaffeetasse begreifbar
gemacht. Weiters findet die vermutlich weltgroBte
Kaffeemiihlensammlung und ein echter
Kaffeegarten im Coffeeseum Platz.

ERSTER
KAFFEESOMMELIER

Valentin Hofer ist Italiens erster Rostmeister, der
das Diplom ,Kaffee Experte” (Qualified Coffee
Expert) und ,,Chef Diplom Kaffeesommelier”
(Chief Coffee Sommelier) erlangt hat. Beide
Fachbezeichnungen sind von der europdischen
Wirtschaftskammer in Brissel anerkannt.

SCA TRAINER

Caroma kann mit einem SCA Trainern aufwarten.
Valentin Hofer ist seit 2010 Authorised Trainer fir
die SCA. Als erster Sidtiroler hat der Filterkaffee-
Experte die SCA Trainer Ausbildung erfolgreich
abgeschlossen. Sidtirolweit werden nurim
Schulungszentrum Caroma in Véls am Schlern
SCA-Schulungen mit internationaler Giltigkeit
abgehalten.
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GREEN OASTING BARISTA
COFFEE SKILLS




SCA COFFEE DIPLOMA

Valentin Hofer geh6rt zum engen Kreis von
Fachleuten, welche im Besitz des Coffee
Diplomas sind. Das Diplom wird vom weltgroBten
Kaffeeverband, dem SCA (Speciality Coffee
Association) mit Sitz in London, ausgestellt.

In unzdhligen Kursen und durch Reisen in die
Kaffeeanbauldnder hat sich Valentin Hofer ein
umfangreiches Wissen angeeignet.

CAROMA
SCHULUNGSZENTRUM

Im Schulungszentrum direkt Gber der Rosterei
werden Workshops und Kurse fiir Tatige in der
Gastronomie und im Kaffeesektor, aber auch fur
Kaffee-Interessierte angeboten. Fachwissen und
Kompetenz im Umgang mit Kaffee und dessen
Zubereitung werden weitergegeben. Bereits iber
5.000 Interessierte haben an Schnupper-, Latte-
Art- oder Barista-Kursen teilgenommen. Mehr
dazu: www.caroma.info.
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KAFFEE MACHT SCHULE:
HOTELFACHSCHULEN

~Beiden vielen Kursen, die ich mittlerweile
abhalten durfte, ist mirimmer wieder aufgefallen,
mit welcher Freude und Begeisterung gerade
junge Kursteilnehmer bei der Sache sind. Deshalb
freut es uns sehr, dass wir unser Wissen an die
Hotelfachschulen weitergeben diirfen. Die Schijler
sind die Baristas und Gastronomen von Morgen.
Sie sollen Kaffee von Grund auf kennen und richtig
zubereiten lernen. Es ist eine Anforderung der Zeit,
dass die Kaffeequalitat gesteigert wird — deshalb
engagieren wir uns fir den SCA und seine Ziele”,
so Valentin Hofer.

DIREKTIMPORT

Die Réstmeister von Caroma kaufen Kaffees
gerne direkt von den Bauvern und deren
Genossenschaften, damit méglichst viel von der
Wertschépfung in den Anbaulandern bleibt.

g
FAIRTRADE 5

FAIR UND
RESSOURCENSCHONEND

Alle Rohkaffees, die bei Caroma zum Einsatz
kommen, werden genau unter die Lupe
genommen und missen liickenlos riickverfolgbar
sein. Fairness und Transparenz spielen eine
maBgebliche Rolle. Auch vor Ort in Véls wird
sorgsam mit den zur Verfiigung stehenden
Ressourcen umgegangen: Die Réstmaschinen sind
auf dem nevesten Stand der Technik. Sie laufen
mit grinem Strom und haben einen sehr geringen
CO,-AusstoB. Die, bei der Réstung entstehende
HeiBluft, wird wiederverwendet. Als nachhaltig
agierendes Unternehmen ibernimmt Caroma
Verantwortung und leistet diesen Mehrwert fiir
seine Kunden.

FINCA HONDURAS
UND WEITERE
PROJEKTARBEITEN

Der Gedanke des Gemeinwohls hat das
Unternehmen auch zu weiteren Projekten
gefihrt. Caroma unterstiitzt unter anderem ein
Projekt fir Fraven, initiiert und geleitet von einer
jungen Sidtirolerin, Julia Lantschner, in Tansania.
AuBerdem ist Caroma seit 2017 Partner eines
Kaffeeprojekts in Capucas, im Westen Honduras,
welches zum Ziel hat, Kaffee hochster Gite zu
fairen Bedingungen zu produzieren.
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KAFFEE ALS
MAGNET.

Kaffee kann an jeder Ecke getrunken werden.
Das Risiko besteht darin, dass ausgesprochen guter Kaffee

nicht erkannt wird.

WIR BIETEN DESHALB:

_ Gourmet-Espressomischungen

_ sortenreine Kaffeespezialitaten

_ Kaffeemaschine der Top-Marken

_ Cold-Brew fir den Sommer<<<<<<<COOL
_ hochwertiges Zubehor

_ Schulung der Mitarbeiter < < < < < < < EIN MUSS.

Mit unserem Support und hochwertigen Kaffee-Bohnen wird
KAFFEE ZUM MAGNET!
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